14 :00

21 :00

(derniére commande 20 : 30)



Cafe -¥500
Café Expresso ---¥600
Cappuccino -¥600
Café au lait -¥600
Chocolat -¥650
Theé -++¥500
(lait / citron)

Infusion -¥500

-camomille
sgingembre
‘menthe poivrée
cpomme & fruit

Limonade chaude
-+ ¥650

Café glacé -+ +¥500
Café au lait glacé

-+ +¥600
Chocolat glacé ---¥650
Thé glacé -+ +¥500
Jus d’orange -+ +-¥600

Jus de pamplemousse

-+ +¥500
Pepsi-Cola -+ +-¥500
Soda au citron -+ +¥650




Biere --- ¥600
(perfect black label)

Vin -+ ¥650~

(rouge/blanc)

Vin mousseux -+ ¥900
Olives

Mélange de Noix
Fromages & Crackers
Fruits secs

Plateau de fromages




E --------------------------------- Une b0|sson au ChO|X ------------------------------------------ E

Café, thé, jus de pamplemousse

* Café au lait , jus d’orange *++++¥100
*Infusion
(camomille / gingembre / menthe poivrée / pomme & fruit)

Gateau avec boisson
---¥1,300

Gateau au chocolat(+ ¥100)
(a bitter sweet chocolate cake)

Cheesecake de NY

alaframboise et ala myrtille
(a rich NY cheese cake with a sour berry)

Pain perdu avec boisson ---¥1,400

Pain perdu -Kahlua- avec boisson
--+¥1,480

(Kahliua act yne boisson alcoolisée)

Mousse de yaourt et fromage
ala créeme avec boisson ---¥1000
(Creamcheese & yogurt mousse with drink)

Prianik, Biscuits traditionnels russes
avec boisson --+-¥700
(Russian traditional cookie with drink)




Maltid parfait -+-+¥1,400
(original parfait with blueberry,cranberry,

strawberry, raspberry, vanilla icecream,
double berry gelato)

Maltid parfait avec boisson

-+-+¥1,800
(original parfait with drink)

Maltid mini parfait avec boisson
---¥1,200

(mini size original parfait with drink)

Maltid parfait au chocolat
-+-+¥1,350

(a parfait with chocolate syrup on gateau
chocolate and vanilla icecream)

Maltid parfait au chocolat

avec boisson ---¥1,750
(original chocolate parfait with drink)

Maltid mini parfait au chocolat

avec boisson ---¥1,250
(mini size original chocolate parfait with drink)

14 : 00~ quant‘ité)téiJ

Pancake hawaien
avec boisson

3 i --+-¥1,500
g o}:“:\ fluffy &chewy textured
Y e Serve with icecream
| N . whipped cream & honey

Enjoy our ‘"Hawaiian pancake’’
with your favorite drink

R R L Une bOiSSOh au ChOiX ------------------------------------- E

Café, thé, jus de pamplemousse

* Café au lait , jus d’orange ¥ ++++¥100
* Infusion

(camomille / gingembre / menthe poivrée / pomme & fruit)

.
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Bagel

Bagel sandwich avec boisson ---¥1000
(bagel sandwich with drink)

A, Saumon fumé maison
& fromage alacréme

B, Jambon cru
& fromage alacréme

avec salade +¥300

E L L LI LRI % Une boisson au choix e AL L LR

Café, thé, jus de pamplemousse

* Café au lait , jus d'orange * -+ +¥100
*Infusion
(camomille / gingembre / manthe poivrée / pomme & fruit)




17 :30

(Sauf dimanche & féte nationale)

21 :00

(derniére commande 20 : 30)



Biére -+ +-¥600
(perfect black label)

Biére sans alcool -+ +¥550
Vin «-+¥650
(rouge, blanc)
Vin mousseux -+ +¥900
(bouteille -+-¥2,000 .
demi bouteille -+ -¥3,800~) Touta ¥ 700

Shandy
(biére limonade)

Cranberry beer
Cassis beer

i ) Cassis soda
Whisky (scotch whisky)

Glenfiddichl2year -+++¥900 Cassis orange

JIM BEAM ©++¥600 Cassis grapefruits

Bacardi -+ -¥600 Campari beer
Campari soda
Campari orange
Campari grapefruits

Shochu d’orge -+ +-¥550

Vodka soda

Shochu Patate
douce .« +¥550 Kahlua milk

Umeshu ---¥600
(Boisson alcoolique de prune)
Thé Oolong -+ - ¥500
Boisson de prune sans alcool
-+ +¥500



Aperitif

— Lightly drink after work or before dinner

Apéritif avec boisson ---¥1,400

3 hors-d’ceuvres + Biére ou vin
(rouge/blanc)

Vin mousseux +¥300




—— Plateau de la Spécialité du jour

Plateau de diner ---¥1,500

A, Boulettes de viande suédoises
B, Spécialité du jour

Salade
Accompagnement
Pain ou Riz

:- ------------------------------- Une b0|sson au ChOIX ...............................E

Café, thé, jus de pamplemousse

* Café au lait , jus d’orange *++++¥100
: * Infusion :
: (camomille / gingembre / manthe poivrée / pomme & fruit) :

Dessert + ¥450
Biere ou vin (rouge/blanc) +¥500



Hamburger avec pain fait maison
avec Salade & Boisson

-++¥1,600

vv Café, thé, jus de pamplemousse

* Café au lait , jus d’orange c+++¥100

* Infusion
(camomille / gingembre / manthe poivrée / pomme & fruit)

*Biere (perfect black label)



e
Olives ... ¥400 Fromages & Crackers:---¥600
Mélangé de Noix---¥450 Fruits séchés <+ - ¥600

Assortimment de fromages
--+¥1,500

Soja grillé épicé -+ +¥500
(edamame)

Frites -+ +-¥550

Saumon fumé maison ---¥950

o, . |
" ﬁ!?

Saucisses ---¥680

falafel
3pieces ¥500 6pieces ¥900




Maltid salade -+-¥850

== (Original salad, homemade smoked
= salmon,
- cheese, mixed greens, olives)

Salade de jambon cru
---¥830

(Raw ham, mixed greens, tomato)

4

“Briouat”
Rouleaux de printemps marocains
3piéces ¥400 6pieces ¥750 T

Thon grillé ala sauce soja
au beurre brdlé
¥800 / demi ¥450
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aux airelles, lJngon berry
-¥880

Steak de hamburger a la
viande de sanglier

-¥1,000
Filet de boeuf japonais
-¥2,800
Lasagnes ¥1000
+¥300

ala salade verte

Grand bretzel
& anchois ala creme

& 5 saucisses grillés
-¥1,650




La tentation de Jansson ---¥1,800

(avec du pain)
- Gratin suédoisdois de Pomme de terre et anchois
Il faut du temps (20min-30min)

Poulet grillé épicé au basilic
(Cusine thailandais)
(Riz & ceuf) ---¥1000

avec salade +¥300

- Pates du jour -++¥1,400~

(Demmandez le contenu au serveur, svp)

avec salade + ¥300



7 plats & 1h30 + boissons avolonté
-+ +-¥6,000/personne

7 plats ---¥4 ,000/personne

Avec dessert +¥500/personne

Free drinks menu

Biére, Vin (rouge/blanc)

Umeshu (Boisson alcoolique de prune)
Shochu(orge/patate douce)
Shandy(Biére au citron)

Biere de Cranberry

Cocktail (valka, Cassis, Campari, Whisky, Gin)

* A minimum of 4 people is required.

* Private party from 12 people(maximum25)

* Resevations are required by the previous day.

* Cancellations on the day itself will be subject
to cancellation fee.



Gateau

Prianik
Biscuits traditionnels russes

Biscuits russes agrémenté de
raisins secs, noix, miel, creme aigre

--+¥200/piece
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